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Veletrh FOR ARCH 2008

Jidelni listek od 23/9 do 27/9
Jednotna cena v termoboxu s donaskou, v€etné priboru: 113,- K¢

Utery: hotovka 1: Hovézi pecené Svickova, housk. knedlik
(hov.zadni,mouka, smetana, zelenina,cukr,ocet)
hotovka 2: Kureci rizek, bram.kase

(kut.prsa,mouka vejce,strouhanka,smés kotent)

Streda: hotovka 1: Hovézi maso po cikansku, ryze
(hov.zadni.rajsky protlak,leCo,mouka,smés koteni)
hotovka 2: Téstoviny s omackou z modrého syra

a kufecim masem(kuft.prsa,niva,mouka,mléko,smetana, koteni)

Ctvrtek: hotovka 1: Hovézi gulas ,,Flamendr®, houskovy knedlik

(hov.zadni,protlak,kapie kien,cibule,mouka,smés koteni)

hotovka 2: Veproveé maso v mrkvi, brambor
(vept.plec,mrkev,mouka,smés koteni)

Patek : hotovka 1: Rajska hovézi peceng, téstoviny
(hov.zadni,mraz.zelenina,rajsky protlak,cukr,ocet,mouka,smés koteni)

hotovka 2: Spekové knedliky, zeli

Sobota: hotovka 1: Domazlické ragi, housk. knedlik

(Vepf.plec,moka hrasek,smetana,smeés koteni)

hotovka 2: Kufteci nudlicky, ryze, cesnekovy dip

(kuf.prsa,solamyl,sojova om. Dip:Cesnek,jogurt,smes koteni)

Gramaz masa za syrova 150g, gramaZ piilohy 200g.

Objednavky jidel do 14,00 hodin den predem se specifikaci

druhu a poctu jidel a stanku na faraopraha@iol.cz
Deékujeme.

Firma FARAO GASTRO, s.r.o. je lenem Asociace hotel(i a restauraci CR.
Od ¢ervna 2008 jsme drziteli certifikatu 1SO 22000 - systém managementu bezpecnosti potravin a certifikovaného systému HACCP.

http://www.farao-gastro.cz
FARAO GASTRO, s.r.0., Evropska 693/16, 160 00, zapsana MS v Praze, odd.C, vl. 130132, IC: 28167872
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