
Veletrh FOR  ARCH 2008

Jídelní lístek od 23/9 do 27/9
Jednotná cena v termoboxu s donáškou, včetně příboru:  113,- Kč 

Úterý: hotovka 1: Hovězí pečeně Svíčková, housk. knedlík
(hov.zadní,mouka, smetana, zelenina,cukr,ocet)

hotovka 2: Kuřecí řízek, bram.kaše
(kuř.prsa,mouka vejce,strouhanka,směs koření)

Středa:         hotovka 1: Hovězí maso po cikánsku, rýže
(hov.zadní.rajský protlak,lečo,mouka,směs koření)

hotovka 2: Těstoviny s omáčkou z modrého sýra 
a kuřecím masem(kuř.prsa,niva,mouka,mléko,smetana, koření) 

Čtvrtek: hotovka 1: Hovězí guláš „Flamendr“, houskový knedlík
(hov.zadní,protlak,kápie,křen,cibule,mouka,směs koření)

hotovka 2: Vepřové maso v mrkvi, brambor 
(vepř.plec,mrkev,mouka,směs koření)

Pátek : hotovka 1: Rajská hovězí pečeně, těstoviny
(hov.zadní,mraž.zelenina,rajský protlak,cukr,ocet,mouka,směs koření)

hotovka 2: Špekové knedlíky, zelí

Sobota: hotovka 1: Domažlické ragů, housk. knedlík 
(Vepř.plec,moka hrášek,smetana,směs koření)

hotovka 2: Kuřecí nudličky, rýže, česnekový dip
(kuř.prsa,solamyl,sojová om. Dip:česnek,jogurt,směs koření)

Gramáž masa za syrova  150g, gramáž přílohy 200g. 

Objednávky jídel do 14,00 hodin den předem se specifikací 
druhu a počtu jídel a stánku na  faraopraha@iol.cz

Děkujeme.

Firma FARAO GASTRO, s.r.o. je členem Asociace hotelů a restaurací ČR.
Od června 2008 jsme držiteli certifikátu  ISO 22000 - systém managementu bezpečnosti potravin a certifikovaného systému HACCP.

http://www.farao-gastro.cz
FARAO  GASTRO, s.r.o., Evropská 693/16, 160 00, zapsaná MS v Praze, odd.C, vl. 130132,      IČ: 28167872
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